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[Le commerce vide devient un atelier

LIEGE Occupation éphémere par des créateurs en recherche d’espaces de travail

» En partenariat

avec la Régie fonciére,

le Comptoir

des ressources créatives

a imaginé un dispositif

original.

» En quelques heures,

il investit ou quitte

un lieu inoccupé avec

du mobilier modulaire.

P diante de 'Académie des
Beaux-Arts en recherche

d’espace de travail. Identifiez un

magasin inoccupé dans une rue

du centre-ville de Liege. Appor-

tez un designer passionné par

les dispositifs modulaires. En-

fin, mettez autour de la table la

Régie fonciére et le Comptoir

des ressources créatives. Aprés

moult échanges d’idées et dis-

cussions autour des normes de

sécurité, vous obtenez un projet

d’occupation éphémere baptisé

«Rhiz[HJome» ou comment

fournir aux créateurs des ate-
liers a un prix raisonnable.

renez une jeune étu-

comme assistant pour lartiste
Daniel Firman. Tous les deux

contact avec les passants. «Jai
quelques curieux qui, chaque

« Chez mot, je n'ai pas un en-
droit ou_je peux faire mes essats,
explique Charlotte, en train de
réaliser des coulures de cires sur
divers supports. Avec six autres
créateurs, elle occupe une partie
des deux cellules commerciales
vides, rue Puits-en-Sock. Elle a
choisi d’étre en vitrine car elle a
plus de lumiére pour travailler
et parce quelle apprécie le

Jour, s’intéressent a ma tech-
nique ».

Beaucoup de demandes

Dans le fond de l'ancien ma-
gasin, Simon Sonna réalise des
travaux de moulages notam-
ment sur un origami géant. «Je
suis en train de tester lutilisa-
tion de tubes en wverre», ex-
plique celui qui a travaillé

disposent de quatre modules -
deux bancs, un comptoir et une
table- qui receélent plusieurs
fonctions (lire ci-contre) et d'un
éclairage léger. Charlotte paie
80 euros par mois tandis que
Simon bénéficie gratuitement
de l'usage de latelier en tant
que «mentor». «Je consacre
plusieurs heures par semaine a
dispenser des conseils ou des

23264350

Menu Balade
Carpaccio de cerf, champignons des grottes, abricots secs,
jeunes pousses 2 lhuile de noisettes, pecorino aux noix, copeaux de foie gras
et/ou Terrine de chevreuil en crofite de pistache, confit de poires

et/ou Noix de St-Jacques, chicons caramélisés a miel d’acacia,
copeaux de foie gras

BOCOOBOBOOOOBOBOOOOIOOOOOD

Bar, jus de crustacés, écrasé de pommes de terre et salicornes, sucrine braisée

.. ou Cotes de porcelet, boudin noir roti, pomme confite,
Des produits régionaux crémeux de butternut, gratin de bleue d'Artois
de qualité préparés

S ou Médaillon de biche, gratin de topinambours bardé,
en toute simplicité.

poire au vin, airelles, crémeux de panais, chicons braisés

Cest en 1972 que Ia famille Skocek ou Filet de lievre, moutarde de « Huccorgne »
donnait naissance 2 son restaurant, mille-feuille de céleri et betterave, grenaill
qui est aujourd’hui devenu une o0 o O000C o
véritable institution dans la région. Trio de chocolats en mousse
Idéalement situé A un jet de pierre Lassiette de fromages d'ici et d'ailleurs +5€
de la Meuse, Le Champerdrix consiste
en une ravissante demeure possédant
son propre restaurant gastronomique.
Lendroit est décoré sobrement et avec
goiit, ce qui en fait le cadre idéal pour
déguster ces délicieuses recettes faites
maison et cuisinées a partir de produits
frais du jour. Des plats bourgeois tels
que le ris de veau, les rognons a la
liégeoise et la fameuse langue de veau
2 la sauce madere figurent ainsi parmi
les spécialités de cet endroit disposant
d'une vaste salle de réception pour les
banquets d’entreprise et les fétes de
famille. Avec sa carte articulée autour
des produits locaux,

sa terrasse longeant la Meuse et ses
jolis espaces verts, Le Champerdrix
est endroit révé pour savourer
de bons petits plats tout en
passant un agréable
moment de détente.

Menu automnale

Pendant la saison de la chasse, nous vous proposons.us meny
«Retour de promenade » au prix de 20€
Uniquement le lundi, jeudi‘et vendredi

Noix de jambon de marcassin, copeauxdefoie geas, fruits secs;
jeunes pousses a Ihuile de noisettes
Creéme de potiron; chorizo, champignons des grottes, croitons

o
Civet de biche, garniture automnale

Dessert du moment

Le Champerdrix
Rue Alphonse Libert, 8
4520 Bas-Oha

TéL : 085 82 33 99
www.champerdrix.be
info@champerdrix.be
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Grace au mobilier modulaire d'Haroun Landrain, I'occupation du commerce vide se (dé);ai(rapidement.@ MICHEL TONNEAU

techniques aux jeunes créa-
teurs », explique lartiste plasti-
cien.

Les cellules vides appar-
tiennent a la Régie fonciére qui
va bient6t rénover les im-
meubles, en particulier les loge-
ments qui se trouvent a l'étage.
En attendant, un bail d’occupa-
tion temporaire a été signé avec
le Comptoir des ressources
créatives qui, de son coOté, se
charge de la gestion des lieux, y

placant des créateurs en mal
d’espaces de travail. « Toute
notre stratégie d’occupation est

Jfondée sur le repli», explique

Gérard Fouré, initiateur du pro-
jet Rhiz[HJome au sein du
Comptoir. «En une journée,
nous powvons quitter les lieux et
investir un autre tout en propo-
sant un loyer modéré qui est
censé cowvrir les frais dinstalla-
tion, de gestion et les énergies ».
A noter que, pour l'instant, la

NOMADISME

Du mobilier adapté

Une des particularités du
projet pilote Rhiz[lH]Jome est
la réalisation d'un ensemble
de modules multifonctions
imaginé par le designer
Haroun Landrain. Ainsi le
banc peut devenir une éta-
geére verticale et le comptoir
permet de ranger ses af-
faires et d'exposer ses tra-
vaux personnels. Un en-
semble comprend quatre
modules qui s'emboitent I'un
dans l'autre et peuvent étre
ainsi évacués, en une fois,
sur une planche a roulette.
L'éclairage, agréé par AlB
Vincotte et les pompiers, a
été concu selon la méme
logique de repli: un coffret
central type chantier d'ot
partent les rallonges qui
alimentent des suspensions
a accrocher au mur ou au
plafond.

Régie fonciére ne demande pas
de loyer au Comptoir. En plus
de donner un lieu aux créateurs,
Rhiz[HJome participe a la dy-
namique de la rue.

«Nous avons beaucoup de de-
mandes de location datelier »,
explique Julie Hanique, une des
responsables du Comptoir des
ressources créatives qui a désor-
mais une solution supplémen-
taire & proposer aux créateurs. m

Ph.Bx

Un incubateur wallon pour
aider les entreprises chinoises

ECONOMIE Partenariat entre Liege Airport et 'Awex

"Awex (I'agence wallonne a
L Texportation), Liege Air-
port et Logistics in Wallonia
ont décidé d’unir leurs forces
pour créer lincubateur «EU-
China Logistics Incubator ».
Basé sur le site de I'aéroport
liégeois, il permettra d’offrir un
accompagnement personnalisé
aux entreprises chinoises dési-
reuses dutiliser la Wallonie
comme base pour leurs activités
européennes, ont annoncé jeudi
les trois partenaires alors que se
tenait, la semaine derniére, la
«China International Logistics

LESBREVES

Fair » a Shenzhen.

«Cet incubateur, dirigé par
un Chinois établi depuis plu-
steurs années en Belgique, est
une premiére en Europe » , ont-
ils précisé.

11 fournira un ensemble de
services en collaboration avec
les initiateurs du projet, dont la
mise a disposition d'un espace
bureau ainsi que d’une adresse
postale, lassistance a la re-
cherche d'un entrep6t et/ou
d’un partenaire logistique local,
un acces facilité a tous les ac-
teurs publics et privés en charge

Incendie dans un home

L

es pensionnaires de la maison de repos « Le grand Cerf », &
Spa, ont été temporairement évacués a la suite d'un incendie
qui s'est déclaré mercredi aux environs de 23 heures, dans

I'une des chambres. Le plan médical d'urgence a été déclenché. De
la fumée s'était propagée dans le batiment. De nombreux véhicules
de secours ainsi que plusieurs ambulances et un Smur ont été
dépéchés sur place. La phase communale a été levée jeudi vers

3 h 25 et la majorité des occupants des lieux ont pu regagner leur
chambre. Sept d'entre eux ont cependant été relogés dans d'autres
maisons de repos des environs, indiquent les pompiers de la zone
de secours 4, Vesdre Hoégne et Plateau. (b)

BATTICE

Perturbations attendues
lundi prochain

Le chantier de sécurisation de
I'échangeur de Battice, qui a dé-
buté il y a quelques semaines,
risque d'entrainer quelques per-
turbations sur la circulation lun-
di 23 octobre prochain, a averti
jeudi la société wallonne de fi-
nancement complémentaire des
infrastructures (Sofico). Dans la
bretelle reliant I'E40/A3 a I'E42/
A27 en direction de Verviers, la
circulation sera ramenée a une
seule voie pendant une semaine

afin de permettre le renouvelle-
ment du revétement ainsi que
le remplacement des glissiéres
de sécurité. La vitesse y sera li-
mitée a 70 km/h. La sortie
«Chaineux» en direction de
Battice sera fermée a la circula-
tion pendant une semaine. Les
automobilistes qui souhaitent
se rendre a Chaineux seront in-
vités a emprunter le rond-point
des Vaches a Battice, selon la
Sofico. Enfin, la bretelle reliant
la N3 a I'E40/A3 en direction
d'Eupen sera fermée du lundi 6
au samedi 11 novembre. Une dé-

du développement économique,
un acces au réseau d’entreprises
gravitant autour de l'Awex,
Liege Airport et Logistics in
Wallonia ou encore une assis-
tance a la constitution de dos-
siers d’aides a l'investissement
et a 'emploi.

«Cette initiative est un pas
supplémentaire franchi pour
Saire de la Wallonie une terre
daccuetl idéale pour les entre-
prises logistiques chinoises dési-
reuses de desservir le marché
européen », ont conclu les trois
entités (b). m

viation sera mise en place via la
sortie « Chaineux». (b)

LIEGE

Homicide de Thierry
Horrion: 15 ans de prison

La chambre criminelle du tribu-
nal correctionnel de Liége a
condamné, jeudi aprés-midi, Pa-
trice B. a une peine de 15 ans
d’emprisonnement. Il a été dé-
claré coupable d'avoir commis
le meurtre de Thierry Horrion, a
qui il reprochait d'avoir entrete-
nu une relation avec son épouse
plusieurs années auparavant. La
préméditation des faits n'a pas
été retenue. Patrice B., un Seré-
sien agé de 46 ans, était pour-
suivi pour avoir commis |'assas-
sinat d'un de ses amis le 27 mai
2016. Thierry Horrion, un entre-
preneur herstalien agé de 46
ans, avait été abattu de trois
balles au café de la Gare a Mil-
mort (Herstal). Le prévenu re-
prochait a la victime une rela-
tion vieille de plusieurs années,
entretenue avec son épouse
alors qu'il se trouvait au Cana-
da. (b)

» [l W



